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LIEBE WEINFREUNDE,

der milde Winter 2023/24 bewirkte einen fruhen Austrieb der
Reben - ein Phédnomen, das durch ,global warming“ fast schon
zum neuen Normalfall geworden ist. Leider auch ein Phdnomen,
wodurch die Reben einer verldngerten Spdtfrostgefahr aus-
gesetzt sind. Ende April waren wir daher sehr angespannt und
hofften, dass unsere Weinberge die vorhergesagten Tempe-
raturen einer Kaltfront unbeschadet tberstehen. Wir hatte
grofles Gluck! Im weiteren Verlauf entwickelten sich unsere
Reben zugig und waren mit allem versorgt, was sie benétigen —
Sonne als auch Regen.

Immer wichtiger und mittlerweile die Arbeitsspitze in einem
Weinjahr, sind die Laub-, Heft- und Ausbrecharbeiten. Sie sind
Grundvoraussetzung fur eine biologische Bewirtschaftung —
wir sind sehr froh, dass wir uns auf unser langjahriges Team
verlassen kénnen, welches auch unter der Belastung hoher
Sommertemperaturen gro3artige Arbeit leistet.

Mittlerweile fest eingeplant ist der Lesebeginn Anfang Sep-
tember. Mit einer zeitigen Lese, nach wie vor Uberwiegend mit
der Hand, haben wir die Ernte mit den Gutsweinen begonnen,
um sie mit viel Geduld und aufwendiger Traubenselektion am
4. Oktober mit unseren ,,Beste Lage“ Rieslingen zu beenden.

Wie viele Dinge, befindet sich auch der Weinbau in einem
Prozess der Verdnderung. Mehr denn je ist eine eindeutige
Philosophie und derer Umsetzung Voraussetzung fur ein wei-
teres erfolgreiches Bestehen. Ein hin zu ,weniger und wertiger®
und das Herstellen von ,lebendigen“ Weinen anstatt das Pro-
duzieren austauschbarer Massenware ohne Bertcksichtigung
der Nachhaltigkeit. Dies alles ist sehr aufwendig und mit der
sich zuspitzenden Kostensituation ist es deshalb notwendig,
eine moderate Preisanpassung durchzufthren. Damit gewdhr-
leisten wir auch weiterhin handwerklich und biologisch erzeug-
ten Wein fur den wir als Winzerfamilie auch in Zukunft stehen.

Mit groRBer Freude kénnen wir probieren, wie sich die jungen
Weine entwickeln. Ob die eleganten Gutsweine, herkunfts-
betonten Ortsweine oder die Lagenweine mit Terroir Préagung.
Seien sie gespannt auf diesen Jahrgang, welcher sorten-
typische Weine bringt, die sich sehr gut entwickeln werden.

Wir freuen uns auf sie und beraten sie gerne bei uns im Wein-
gut bei einer Probe, einer unserer Veranstaltungen, oder sie
nutzen die Moglichkeit ihre Lieblingsweine in unserm Online-
Wein-Shop auszusuchen und unkompliziert nach Hause
senden zu lassen.
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GUTSWEINE

WEISS

2024 Auxerrois trocken

2024 Weilburgunder trocken

2023 Grauburgunder trocken

2024

2024 Riesling trocken

2023 Riesling Kabinett

2024 Scheurebe feinherb

2023 Muskateller trocken

2024 Muskateller feinherb

ROSE

ROT

2023 Spatburgunder Rosé trocken
2024

2022 Spatburgunder trocken
2023

2021 Merlot trocken
2022



WEISS ROT

2023 WeiRburgunder trocken 2018 Spdatburgunder trocken
2024 Kirrweiler 2019 Maikammer

2023 Chardonnay trocken
2024 Maikammer 2021 St.Laurent trocken
2022 Diedesfeld

2023 Riesling trocken
2024 Maikammer

ORTSWEINE

2023 Gewdurztraminer Spdatlese
2024 Maikammer

HAIKAMMER
RIESLING
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WEISS

2023 Weillburgunder trocken
2024 Alsterweiler Kapellenberg

20217 Riesling trocken
Maikammer Heiligenberg

2019 Riesling Auslese
Maikammer Heiligenberg

ROT

2020 Spatburgunder trocken
2022 Maikammer Heiligenberg



RIESLING

BESTE LAGE

WEISS

2023 Riesling trocken
2024 Am Heiligen Berg

2023 Riesling trocken
2024 Schlangengdssel

2023 Riesling trocken
2024 Im Obern Weinsper

Riesling
Am Heiligen Berg

trocken



SEKT

2019 Autumnus Cuvée brut
2020

WEISS

ROT

2022 Autumnus Cuveé weil3 trocken
2024

2018 Autumnus Cuvée rot trocken
2019

PERLWEIN

Seylers Sommer
Rosé trocken

PERLWEIN UND SEKT

SEKT

Riesling brut

Rosé brut



WEISS
2024 Silvaner trocken

2024 Riesling trocken

2023 Riesling

2024 Scheurebe

2023 Silvaner

SCHOPPENWEINE

ROSE

2023 Rosé
2024

TERMINE

Samstag, 3. Mai 2025, 11-18 Uhr

Samstag, 29. November 2025, 13-20 Uhr

Uber unsere Veranstaltungen informieren wir Sie
unter www.dengler-seyler ,Aktuelles”

Ab Jahrgang 2021 sind alle
unsere Weine BIO zertifiziert.

LIEFER & ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
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Weingut Dengler-Seyler - Weinstrafle Sud 6 - D-67487 Maikammer
Telefon 06321-5103 - Fax 06321-57325 - www.dengler-seyler.de - weingut@dengler-seyler.de

Offnungszeiten: Montag, Mittwoch — Freitag: 9:00-11:30 Uhr und 13:00-18:00 Uhr
Samstag: 9:00-17:00 Uhr - Dienstag, Sonn- und Feiertag nur nach Vereinbarung.
In den Monaten Januar/Februar: Weinverkauf Freitag und Samstag als auch nach Vereinbarung.
Unser Weingut ist vom 24.72.2025 bis 4.1.2026 geschlossen.
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